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1. IDENTIFICACAO DA EMPRESA

Razio Social: FRIGODELISS LTDA. — ABATEDOURO FRIGORIFICO

Endereco: Estrada Velha Capivari — Porto Feliz, S/N — Terra Roxa

Cidade: Capivari

Estado: SP | CEP: 13369-899 | Caixa Postal: 61
CNPJ: 11.257.856/0001-63 I.LE.: 253.106.729.113

Nome do Responsavel (Qualidade): e-mail: camila@frinni.com.br
Camila Piai Rossi Tel.: (19) 3492-9390 Ramal: 9526
Nome do Responsavel (Comercial): e-mail: rogerio@frinni.com.br
Rogério Bresciani Tel.: (19) 3492-9390 Ramal: 9504

2. IDENTIFICACAO DA EMPRESA TERCERIZADORA - Produzido por:

Razéo Social: ONE ALIMENTOS DO BRASIL LTDA

CNPJ: 08.788.247/0003-98

SIF: 5364

3. IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

PRODUTO: EMPANADO DE CARNE SUINA - FRINNITOS

DESCRIGAO NOTA FISCAL: (CX 07KG) EMPANADO DE CARNE SUINA CONGELADO 700
GRAMAS

MARCA: FRINNI CODIGO: F1697

REGISTRO: SIF/DIPOA sob n° 0025/5364 VALIDADE: 1 Ano

TEMPERATURA: Mantenha Congelado em -12°C ou mais frio

DIMENSOES PRODUTO: Variavel Larg. 3cm x Comp.5cm

QUANTIDADE DE PECAS: 26 Pecas Variavel PESO PECA: 0,25¢g
EAN13: 7898609896710 DUN-14: 97898609896713
DESTINO: Mercado interno NCM: 16024900

4. EMBALAGEM

4.1. EMBALAGEM PRIMARIA

TIPO: PET+PE TARA: 12g a 149

DIMENSOES: 540mm x 275mm

4.2. EMBALAGEM SECUNDARIA

TIPO: Caixa de Papeléo TARA: 340g a 350g
PESO BRUTO: 7,340kg PESO LiQUIDO: 7kg
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DIMENSOES(CxLxA): 39,4cm x 29,4cm x 16cm

4.3. PALLET

TIPO: PBR | ‘ DIMENSOES: 1000mm x 1200mm

PALLETIZAGCAO: Cx/ camada 10 — Camadas - 10

5. MATERIAS-PRIMAS / COMPOSICAO

Ingredientes: Carne suina, farinha de trigo enriquecida com ferro e 4cido félico, gordura vegetal, agua
(8,4%), farinha de milho nao enriquecida com ferro e acido félico*, toucinho suino, gordura suina, sal, alho,
farinha de arroz, agucar, dextrina, maltodextrina, cebola, proteina de soja (0,06%), xarope de glicose,
aromas idéntico ao natural de empanados e carne, aroma natural de grill e limao, paprica doce,
estabilizante trifosfato pentassddico, antioxidante eritorbato de sddio, realcadores de sabor glutamato
monossaddico, inosinato dissédico e guanilato dissddico, espessantes: goma guar e goma xantana, corante
natural de urucum base norbixina.

*Bacillus thuringiensis, Agrobacterium tumefaciens, Bacillus subtilis, Streptomyces viridochromogenes,
Sphingobium herbicidovorans, Zea mays, Dicossoma sp, Diabrotica virgifera, Thermococcales spp.

5.1. DECLARACAO DE OGM

Contém derivados de soja e milho transgénico.

5.2. DECLARAGAO DE GLUTEN

Contém gluten.

5.3. DECLARACAO DE AROMATIZANTE

Contém aromatizante natural.

5.4. O PRODUTO ACABADO PASSOU POR PROCESSO DE IRRADIAGAO?

N3o.

6. ALERGENICOS

Ingredientes Alergénicos Contém Contém Derivados | Pode Conter | Ndo Contém
Trigo X
Centeio X
Cevada X
Aveia e suas estirpes hibridizadas X
Ovos X
Peixes X
Amendoim X
Soja X
Leite de todas as espécies de animais X
mamiferos
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Améndoa (Prunus dulcis,
sin.:Prunusamygdalus,
Amygdaluscommunis L.)

Avelas (Corylus spp.)

Castanha de caju (Anacardium
occidentale)

Castanha do Brasil ou Castanha do
Para (Bertholletia excelsa)

Macadamias (Macadamia spp.)

Nozes (Juglans spp.)

Pecas (Carya spp.)

Pistaches (Pistacia spp.)

Pinoli (Pinus spp.)

Castanhas (Castanea spp.)

Latex natural

XX XXX |X[X] X

7. PARAMETROS DE QUALIDADE

Produto integro, sem rachaduras.

Produto sem desprendimento excessivo do empanamento, congelamento individual.

Cor e odor caracteristicos do produto, textura macia e suculenta, crocante

apods o preparo.

Auséncia de corpos estranhos.

8. PADRAO MICROBIOLOGICO

Especificagao Referéncia
Parametros n c Limite Limite
intermediario maximo
Esche.r/ch/a 5 2 <10 102
coli/g
Estafilococos 5 , - - IN N°161,001 de julho del2022
de 2022.

Clostridium 5 1 102 55102
perfringens/qg

Salmonella Auséncia

spp./25g
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9. PADRAO Fisico-QUIiMICO
Parametro Tolerancia Referéncia
Carboidrato (max.) % 30

Instrugao Normativa n° 6, de 15 de fevereiro de

2001,

‘ 10. CONSERVACAO e MODO DE PREPARO

CONSERVACAO DOMESTICA

DENTRO DO PRAZO DE VALIDADE CONSUMIR EM:

MODO DE CONSERVAGCAO EMBALAGEM FECHADA EMBALAGEM ABERTA
REFRIGERADOR (0°C A +7°C) 5 DIAS 3 DIAS
CONGELADOR (-8°C A -10°C) 4 MESES 3 MESES

FREEZER (-12 OU MAIS FRIO)

VIDE VALIDADE

VIDE VALIDADE

UMA VEZ DESCONGELADO, ESTE PRODUTO NAO DEVERA SER NOVAMENTE CONGELADO

Airfryer: Preaqueca até atingir a temperatura de 200°C, asse o bife por aproximadamente

18 a 23 minutos.

Fritura: Aqueca o 6leo até atingir a temperatura de 180°C, frite o bife por aproximadamente

de 4 a 6 minutos.

Forno a gas: Preaqueca a temperatura de 200°C por 5 minutos, asse por aproximadamente

25 minutos, virando as pegas ha metade do tempo.

O tempo de preparo pode variar a depender do equipamento utilizado. Preparar sem

descongelar.

Elaborado por: Amanda Angelieri Barbosa
Analista de Qualidade
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‘ 11. INFORMACAO NUTRICIONAL

Por¢des por embalagem: 5

Porcéo: 130 g (1 unidade)

INFORMAGAO NUTRICIONAL 100 130 %VD
Valor energético (kcal) 336 437 22
Carboidratos (g) 26 34 11
Acucares totais (g) 1,1 1,4

Acucares adicionados (g) 1,0 1,3 3
Proteinas (g) 10 13 26
Gorduras totais (g) 21 27 42
Gorduras saturadas (g) 6,3 8,2 41
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 0,8 1 4
Sédio (mg) 850 1105 55

Elaborado por: Amanda Angelieri Barbosa

Analista de Qualidade
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| 12. FOTO DO PRODUTO

PRODUTO:

EMBALAGEM PRIMARIA:

Peso Liquido 700g

= CONTEM 10% DE AGUA
= CONTEM OLEQ VEGETAL
= CONTEM AROMATIZANTES

0/
‘ (AKONE SUINA

v/ CROCANCIAE
SUCULENCIA

@ [ —
= QU " FRveR

EMPANADO DE CARNE SUINA

Frinnitos, com peso variavel de 0,25g a 0,30g, espessura de aproximadamente 1cm. Varidvel Larg. 3cm x Comp. 5cm.

Elaborado por: Amanda Angelieri Barbosa
Analista de Qualidade

Aprovado por: Camila Piai Rossi
Coordenadora da Qualidade
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EMBALAGEM SECUNDARIA:

Etiqueta da caixa:

Distribuido por:

FRINITOS F1697
% EMPANADO DE CARNE SUNA CONGELADO 700 G - CX 7 KG

Fr I n n I DATA DE PRODUGCAO: DATA DE VALIDADE: LOTE:

03/07/2026 03/07/2027 030726
Edificio Industrial - Bairro Terra Roxa - CEP 13369-899

g
Capivar - P 1396499 resotiaune: 7 kg W““l“ |||| ‘ “I‘ ||||“H‘ ‘Il
(01)978 6713

3 9860989
INDUSTRIA BRASILEIRA SAC FRINNI: 19 34929390
5 Registro no Ministério da Agricultura
MANTENHA CONGELADO A -12°C OU MAIS FRIO SIF/DIPOA sob n° 0025/5364

FRIGODELISS

Estrada Velha Capivari a Porto Feliz - s/n CONTEM 10 UN X 700

Elaborado por: Amanda Angelieri Barbosa Aprovado por: Camila Piai Rossi Padi 718
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13.QUADRO DE REGISTROS DE REVISOES
Revisdo Data Descricao
00 02/07/2026 Emissao do documento.
01 16/07/2026 Atualizagdo dos Alergénicos e declaracdo de OGM.
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